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FUR 8- 10 STUCKE

LUTATEN

ZUCKET . 200 g
Bl e 4
Sahne mind. 35 % Fett ... 135¢g
SAlZ e 1 Prise
MeERL ..o 2459
Backpulver.......coo 6g
Butter. 7049
Sonnenblumenol ... ..o 224
NOROHY-Vanillepulver.......ccccccoiiieiiriiieeen, 2 Teeloffel

Den Ofen auf 150 °C vorheizen.

Zucker und Eierin einer Schiissel mit dem Schneebesen
schaumig schlagen.

Sahne, eine Prise Salz, Mehl und Backpulver hinzufiigen
und erneut verrihren.

Zum Abschluss mit der geschmolzenen Butter, dem
Ol und dem NOROHY Vanillepulver vermischen, bis ein
gleichmafiger Teig entsteht.

Den Teig in die grofiziigig gebutterte und bemehlte
Kuchenform gieBen und 40 Minuten im Ofen backen. Mit
einem Messer oder einem Spief} priifen, ob der Kuchen
gar ist. Die Klinge sollte trocken herauskommen. '
Vorsichtig aus der Form stiirzen und auf einem Gitter (
abkihlen lassen. £
AnschlieBend mit Puderzucker bestauben.
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